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cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT n_WfCS £n+lr:eDIECcurs

Tél:02.35.91.21.39 !

SEMAINE DU 5 AU 11 OCTOBRE 2026 < > CIVILIZA
p A Q

5-oct. 6-oct. 7-oct. 8-oct
na (o}
Tomate vinaigrette AD Potage a la carotte A
Paté de foie* local 7ot - Taboulé a la
(& couper par vos soins) E-AD —g=hou rouge alorange Bi0, semoule BIO AD
ine
Croque-monsieur* E - AD | Goujons de poulet pané E Blanquette de poisson E Tarte aux poireaux AD
Feuilleté au chévre AD/SV Tarte aux poireaux AD Poisson pané E
Chipo végétale
(protéines de pois) SV/sp
Gt
Frites E-AD Haricots verts BIO E-AD Chou fleur béchamel E-AD Boulgour E
Haricots verts AD
Vache Qui Rit BIO E-AD Emmental d la coupe E-AD
Petit suisse sucré E-AD
Zaourt mixé fraise en pot . Fruit
l{Ferme de la Chapelle Brestot E-AD Fruit BIO E-AD (raisin sous réserve) AD
Yaourt BIO
aromatisé vanille E-AD Donut E
Nouveauté Le menu souligné est conforme & l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité Puémmtielccamtesianirationeimslainéngrédient Egalim

43:\/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux BIO, * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place
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cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT
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SEMAINE DU 12 AU 18 OCTOBRE 2026

12-oct. 13-oct. 14-oct. 15-oct. 16-oct.

i

. Potage aux Iégumes

Radis AD d'automne AD
ot
"@' Potage aux légumes AD ~— Salade de tomates AD

'%ée de lentilles au jambon* Crépe au fromage Crépe au fromage |~ Roti de porc sauce au

(plat complet) E-AD (plat) AD (plat) AD Neufchatel AOP* AD
Nuggets de blé BIO E Boulettes végétales tomate E '@'oeur de colin & la créme E
99 mozzarella sauce tomate
Crépe au fromage

(plat) SV/sp Pommes vapeur AD

: i Pommes de terre et
Coquillettes E-AD pommes vapeur AD butternut E

Boulgour BIO E
Petit moulé nature E Tendre bleu AD . Meule de Bray BIO E-AD
Petit suisse aromatisé AD Fondu Président E
Q Yé&ourt aromatisé framboise e I ST L
réme au chocolatBIO | E- AD de la ferme du Vieux puits AD chef E-AD
(en seav) -Gl_ I
Purée de pommes BIO E- AD Yaourt sucré et Madeleine | E - AD
*Nrnlveauié Le menu sovuiigné est conforme a l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a Idqualité Peépmetielccemtestoniraiionemslainéngrédient Egalim
fﬁ‘\/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place
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