Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF — % 5L/
cs:.barentm@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erst Entre 2 coury
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE 1= oo
SEMAINE DU 1ER AU 7 JUIN 2026
MARD -
1-juin 2-juin 4-juin 5-juin
Radis AD Salade verte AD
ﬁl 3 i
[~ Carottes rGpées au citron AD eﬂera'ves. BIO et mais EAD
ing vinaigrette
A
, w o
Nuggets de poulet BIO E AD TR LY TR il E AD Cordon bleu de volaille E AD
sauce chqrcuhereﬁ\
it =
ol
Jambon blanc* EAD Curry de patates douces sV Rosti de légumes sV
Omelette sV Omelette sV
Frites E AD Carottes E AD
Coquillettes EAD Piperade E AD
Meule de Bray BIO EAD Fromage bichette EAD
Camembert E AD
Fruit E AD Mousse au chocolat E AD Creme desserivanile delal g op Fruit BIO E AD
ferme du Vieux Puits
Fruit Petit moulé ail et fihes herbes AD
— et Madeleine

*Nouveauié Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restaurdiiépacticire ontenant au moins un ingrédient Egalim

fﬁf/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF — .
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n—-erSt /;Mm 2' {‘Bw‘?
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE 1= oo

SEMAINE DU 8 AU 12 JUIN 2026

08-juin y 9-juin 11-juin

b'

12-juin
ind
Salade d? chou-fleur, pefifs AD Crudités BIO vinaigrette AD Concombres vinaigrette AD
pois et tomate
&
Betfteraves BIO Pasteque
o E N . AD
vinaigrette (& couper par vos soins)
4ot Torsades aux Iéqumes %oeur de colin d la créme
Croquettes de mais E AD provencaux et fromage E AD R&ti de porc local * E AD - E AD
. de ciboulette
(plat complet végétal)
EAE
Tarte aux poireaux sV -
Trio de Iégumes
(pommes vapeur, carotte E AD Lentilles cuisinées E AD Riz E AD
i3 courgettes)
0 Vache Qui Rit BIO EAD [(f}) Pont L'Evéque AOP E AD
Gouda a la coupe E AD 0
Fruit .
. . E AD Fruit BIO EAD
(fraises sous réserve)
Coupelle pomme EAD Petit suissse aromatisé + E AD
=oupele bomme tranche de quatre quarts
*Nouveuuié Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restaur@liépacicireontenant au moins un ingrédient Egalim
Y viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place

/

):


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39

AUZOUVILLE

E:ENF
AD : ADULTE
SV : SANS VIANDE

SEMAINE DU 15 AU 21 JUIN 2¢°

n=wrest ..

==

L‘,i

Menus a nous retourner avant le 20 MARS

PETITS
MARD| GOURMEl;l'ESSZ
15-juin 16-juin LE CHOX 18-juin 19-juin
1t Lt N Lot
— . —— Salade fermiere Salade deriz Salade de torti tricolores
Taboulé oriental AD o AD ot AD AD
(haricot vert, mdis, ceuf) (riz, ceuf, tomate) concombre, et mozzarella
Macaroni d la voldaille et Colombo de porc Il Lentilles cuisinées aux
Poisson pané EAD |} saucetomate EAD = P EAD lIégumes provencaux AD
1ol a l'ananas
(plat complet) [ﬁ _@_
Tarte aux poireaux sV Cordon bleu de volaille sV Feuilleté au saumon E
~ Carottes aux oignons E AD Macaroni sV
Macaroni E AD Ratatouille E
Fondu Président E AD Emmental a la coupe EAD Petit suisse aromatisé E AD Camembert EAD
!oupelle pomme fraise BIO | E AD . Creme dessert E AD Glteau du chefrhubarbe et . Fruit BIO E AD
au chocolat BIO g fruits rouges
Cocktail de fruits
(livré en boite)

*Nouveuuié

fﬁ‘\/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restaur@liépacioireontenant au moins un ingrédient Egalim


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF o % 4
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erSt Entre 2
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE oo
Nomab
C £ £2 \INE DU 22 AU 28 JUIN 2026
NI
e
22-uin 23-uin 25-juin 26-uin
Tomate et salade
Sap—s
. Melon . AD (en vrac d préparer pour E AD " Salade de iomoie’et AD
(a couper par vos soins) garnir le pain, ou en — concombre en dés
salade)
Salade de pates Pasteque AD
Jat au thon {afa couper par vos soins)
ing
- A . Brandade de
. Viande de dinde EEseTT— P . "
Flan de brocolis au fromage EAD EAD Inl poisson E AD Roti de porc froid, local EAD
pour kebab
lat complet
Falafels BIO sV Poisson pané NY
Haricots beurre a la tomate E AD Pain pita et mayonnaise E AD Carottes boulangéres E AD
N =
Courgettes sV
Camembert E AD Emmental a la coupe E AD
Yaourt sucré BIO EAD
Yaourt sucré E AD Fruit BIO E AD Donut E
M . E AD Flan nappé caramel AD Fruit AD
aromatisé a la vanille

*Nouveuuié

4;’%7 viande bovine d'origine frangaise

I

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en\resiaur@liépascioireontenant au moins un ingrédient Egalim

Les produits locaux * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF — .
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:W[CSt ’<
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE
SEMAINE DU 29 JUIN AU 5 JUILLET 2026
_ MARD -
29-juin 30-juin 2-uil. 34uil.
e
Befteraves EAD Crudités BIO vinaigrette | AD . Melon AD
(livré en boite) (a couper par vos soins)
ED
Pasteque
N . AD
(& couper par vos soins)
Rov_l?hs’ E AD Cheeseburger E AD Jambon blanc* E AD
(plat complet, livré en boite) -
Taboulé aux pois chiches sV Beignets de color‘_nors EAD surimi mayonnaise sV
s (plat complet) sauce cocktail
Fishburger sV
Frites E AD Chips E AD
Coquillettes E AD
Camembert E AD Gouda BIO portion E AD
Petit fruité BIO E AD
. 10! g
. - . == y!
Puree de pommes BIO E AD Mousse au chocolat E AD Mini brownie E AD Gatec;t:, t::l;‘eft:ourt E AD
Petit suisse aromatisé et
X AD
madeleine
*N ouveauté Le menu soulitiné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & 1a qualité nutritionnelle en/restaur@liépacidcrechtenant au moins un ingrédient Egalim

fﬁ‘\/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc ﬁ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

	grille choix scol 5J Egalim

