Cuisine Centrale Newrest Barentin E : ENF —
cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : ADULTE n—
Tél:02.35.91.21.39 SP : SANS PORC
SEMAINE DU 27 AVRIL AU 3 MAI 2026
MARD| -
27-avr. 28-avr. 30-avr. 1-mai
Macédoine mayonnaise AD ~ Taboulé oriental SP Macédoine mayonnaise AD
P&té de campagne* local EAD
L& couper par vos soingj
Cordon bleu de volaille AD Nuggets de poulet BIO E %wur de. colin creme de SP
ciboulette
Poisson pané E Fidn d'épinards au fromage AD Roti de porc au jus* local E
Haricots verts AD Haricots verts AD répe au formage BIO AD Z
Lt in
Lentilles cuisinées E Chou-fleur BIO béchamel AD
B0
T~ Riz aux pefits légumes E Pommes vapeur E
Petit suisse aromatisé E AD Vache Qui Rit BIO AD Camembert E
Yaourt sucré AD
Péche au sirop AD Flan nappé caramel AD
(en boite) PP
Fruit E rée omme fraise BIO E AD Créme dessert & la vanille EAD
*Nouveaulé Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF — 5L/
cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : ADULTE n—WreSt ;!fmm 1’ faw?
Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE - L oo
SEMAINE DU 4 AU 10 MAI 2026
ko | vevoren
04-mai 5-mai 7-mai 8-mai
fat
Terrine basque locale AD Houmous du chef AD Betteraves vinaigrette AD
(& couper par vos oins)
g Saucisse de Francfort* Langue de boeuf sauce
Rosti de Iégumes E ’ E = EAD
local tomate
Lot
Cceur de colin sauce bonne
Tarte au fromage AD femme SP
(champignons
Petits pois E . Haricots verts BIO E AD Coguillettes E AD
Frites AD Tarte au fromage AD
Petit suisse sucré E AD Yaourt sucré BIO E AD
Fruit BIO EAD Tranche de quatre quarts EAD Yaourt frambomg £n se(}-.; AD
de la ferme du vieux Puiis
Fondu Président et gélifié E
chocolat

*Nouveauié

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬁ_ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF n_w f e S % ®i/f P
cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : ADULTE - t Entre 2 Cours
Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE - (O, 1 es

SEMAINE DU 11 AU 17 MAI 2026

MARD
11-mai \‘, y 12-mai 14-mai 15-mai
Salade de pates au basilic
(pates, surimi, ceuf, tomate, AD
o basilic)
Paté de campagne local* EAD
(& couper par vos soins}
Beignets de calamars et =—Grafin de chou-fieu
9 ¢ E AD au jambon* E AD
mayonnaise
lat complet
. P 4
Feuilleté au saumon SP FER'E PONT
Torti EAD Chou-fleur béchamel SP
&)
1] Meule de Bray BIO E AD
Yaourt mixé en pot a la fraise
de la Ferme de la Chapelle E AD Fruit BIO E AD
Brestot
Petit moulé ail eT.flnes herbes et AD Gélifié caramel
Fruit
*Nouvequté Le menu soGiigne-est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

4;3_‘7 viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E : ENF — % ®i/
cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : ADULTE n:erSt Entre 2 (Qw?
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE D) | oo
SEMAINE DU 18 AU 24 MAI 2026
MARD|
18-mai J 19-mai 20-mai 21-mai 22-mai
., - -@-Salade de boulgour
N Faie de fole” local Iocq.l E AD (tomate, concombre, AD Betteraves BIO vinaigrette SP '@maie et copcombres en AD
(a couper par vos soins) e 2 dés
basilic, échalote)
Macédoine mayonnaise SP fermne b‘”?“e de EAD
campagne* locale
ix de joue de pori: confite E AD Crépe au fromage BIO AD Mac and cheese EAD
== sauce brune (plat) (plat complet)
Boulettes veggltole fomate SP Accras de morue E Emincé de volaille BIO EAD Tarte au fromage AD
basilic (plat)
Semoule E AD Haricots verts E AD Pommes vapeur E AD Macaroni AD
Yaourt sucré AD Petit fruité BIO E AD Emmental a la coupe E AD
Tranche de quatre quarts E AD urée de pommes BIO E
Liégeois au chocolat E AD Yoourt oromghse et E AD Yaourt aromatisé AD
madeleine

*Nouveclulé

@\/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux

Prépardiion contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬂ_ Cuisiné sur place

Le menu souligné-est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits biologiques * Plat contenant du porc


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF — % . ,é
cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : ADULTE n:erSt Entre 2 Cours
SV : SANS VIANDE 12 oo

Tél:02.35.91.21.39

SEMAINE DU 25 AU 31 MAI 2026

MARD
25-mai » 26-mai 27-mai 28-mai
@- Salade jaune
= . SP
(pétes, ceuf, mais)
Salade de boulgour
Saucisson & l'ail* E AD = (boulgour, tomate, AD Macédoine mayonnaise AD
concombre, menthe)
. P . g o g i

Jambon blanc* E AD Emincé de poulet au paprika E e E
Jambon blanc” (plat complet)

Nuggets de blé SP Tarte c(:;lg?)moge AD | Encomets a litalienne AD

r
Haricots verts E AD Riz BIO E Penne AD
Frites AD * Tomme blanche EAD
Petit moulé nature AD Petit moulé nature EAD
Flan nappé caramel AD upelle p:lrgme abricot EAD |CGAteau du chef au chocolat| E AD
Yaourt BIO E
*Nouvequté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

	grille choix scol Egalim

