Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF — x oL
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erSt Entre 1 ng?
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE 1= ee
SEMAINE DU 27 AVRIL AU 3 MAI 2026
vaRo) | veworeor
27-avr. 28-avr. 29-avr. 30-avr. 1-mai
. 'goeur de colin créme de
Nuggets de poulet BIO E AD ciboulette EAD
Poisson pané Y
- IC & fi BIO T
Lentilles cuisinées E AD repe Oszlrg,?oge N Chou-fleur BIO béchamel E AD
@) FERIE
Cordon bleu de volaille EAD | R aux petits légumes EAD
Vache Qui Rit BIO E AD Camembert EAD
Petit moulé nature EAD
Péche au sirop E AD Fruit E AD
(en boite) b
rée pomme fraise BIO EAD
*Nouveclulé Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

4;3:\/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF

cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erSt i‘mm i Ec:r?
Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE - | oo

SEMAINE DU 4 AU 10 MAI 2026

MARD) -
— 5-mai 6-mai 7-mai 8-mai

04-mai
>y
1 *
Tgrrlne basque \oco_le AD £arottes rGpées vinaigrette AD rudités BIO vinaigrette E AD
(& couper par vos oins) @
%ur de colin sauce bonne
— femme E AD —  Croustifromage EAD
(champignons
Poisson pané EAD 0 0
Petits pois E AD . Haricots verts BIO EAD Coaquillettes E AD
FERIE
Petit moulé nature E AD Yaourt sucré BIO 0
Pefit suisse sucré Camembert E AD 0
Fruit BIO E AD Tranche de quatre quarts E AD Yaourt fmmbo'se. el Se(:'."' E AD
_— de la ferme du vieux Puiis
Gélifié caramel urée de pommes BIO Fondu Président et gelifie AD
chocolat
*Nouveclulé Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

fﬁ_‘\/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF p— % ®i/ $
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erst Entre 2 Cours
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE Q) | =

SEMAINE DU 11 AU 17 MAI 2026

MARD|
11-mai ——— J 12-mai 14-mai 15-mai
Salade de pomme de terre, S&lade de pates au basilic
olive, ceuf, sauce fromage AD SV [(pates, surimi, ceuf, tomate, AD
i blanc (o} basilic)
Pité de campagne local* E
(& couper par vos soins}
Beignets de calamars et E AD
mayonnaise
0 Poisson pané E AD
FERIE PONT
Torti E AD Boulgour E AD
&)
0 Meule de Bray BIO E AD
0
Yaourt mixé en pot a la fraise
dé la Ferme de la Chapelle E AD Fruit BIO E AD
Brestot
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E : ENF — % N i
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erSt Entre 2 C
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE W oe
SEMAINE DU 18 AU 24 MAI 2026
MARDI
18-mai J 19-mai 21-mai 22-mai
s -
, Late de fole* local AD | Trroftes rapées & lorance | AD Betteraves BIO vinaigrette | E AD “mate et concombresen | p
(a couper par vos soins) dés
o . @ @ .
ix de joue de porg confite E AD Crépe au fromage BIO E AD Dos de co!m sV
== sauce brune (plat) sauce oseille
Bouleffes vegétale fomate sV Emincé de volaille BIO E AD
basilic
0 0 0 0
Haricots verts E AD Pommes vapeur E AD Macaroni E AD
Semoule E AD Poisson Pané E AD
Carré de I'Est E AD Petit moulé nature EAD 0 Emmental a la coupe E AD
Yaourt nature sucré en seau £
G&\la Ferme de la Porte de E AD Purée de pommes BIO E AD
Fer
Liégeois au chocolat E AD Mousse au chocolat E AD Yaourt oromghse et AD
madeleine

*Nouveauté

viande bovine d'origine francaise

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬁ_ Cuisiné sur place

Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF

cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE nE

Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE

SEMAINE DU 25 AU 31 MAI 2026

25-mai 26-mai 28-mai

29-mai
o}
Salade verte AD |— Tomate mozzarella AD
Saucisson a 'ail* AD Macédoine mayonnaise
IS Y gnes & la bolognal
L0t oo
Jambon blanc* E AD Edo BIO facon chili sV Lasagnes g la bolognaise E AD
(plat complet)
Nuggets de blé sV Emincé de poulet au paprika E AD
FéRlE 0 0 tarte au fromage sV
Haricots verts E AD Riz BIO E AD Penne sV
'@‘Courgeﬁes d la tomate
Petit moule ail ef fines E AD Petit fruité BIO E AD Tomme blanche E AD
herbes
Yaourt BIO E AD Coupelle pomme abricot | ¢ o |cAleau du chef au chocolat|  E AD
aromatisé vanille BIO
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
fﬁ‘\/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

	grille choix scol Egalim

