
F-74-5 grille choix Egalim MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Cuisine Centrale Newrest Barentin
MARTAINVILLE

Tél : 02.35.91.21.39 

SEMAINE DU 30 MARS AU 5 AVRIL 2026

30-mars 31-mars 2-avr. 3-avr.

SV Taboulé oriental AD Lentilles vinaigrette AD AD

E AD

E AD E AD Rôti de porc Orloff* E AD E AD

SV Steak végétal SV

Torti SV Purée de carottes 50

Pommes rissolées 50

0 Emmental à la coupe E AD Meule de Bray BIO E AD Petit suisse aromatisé E AD

E AD Fruit BIO E AD E AD Madeleine E AD

AD

Nouveauté Le menu souligné est conforme à l'arrêté du 30 septembre 2011 relatif à la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

viande bovine d'origine française Les produits locaux Les produits biologiques Cuisiné sur place

E : ENF
cc.barentin@newrest.eu AD : ADULTE

SV : SANS VIANDE

Betteraves BIO
 vinaigrette

Crudités BIO
 vinaigrette

Pâté de foie local*
(à couper par vos soins)

Torti à la volaille et tomate
(plat complet)

Brandade de poisson
(lat complet)

Mac'n cheese
(plat complet de 

macaronis au fromage)

Cœur de colin sauce 
asperge

Yaourt mixé à la fraise, en 
pot

Chapelle Brestot

Gâteau au chocolat du 
chef

Petit moulé ail et fines 
herbes et coupelle pomme

* Plat contenant du porc

CHANDELEUR MARDI VENDREDIREPAS DE PAQUES

mailto:cc.barentin@newrest.eu


F-74-5 grille choix Egalim MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

Cuisine Centrale Newrest Barentin
MARTAINVILLE

Tél : 02.35.91.21.39

SEMAINE DU 6 AU 12 AVRIL 2026

06-avr. 7-avr. 9-avr. 10-avr.

AD Salade de chou chinois AD AD

E AD Emincé de poulet thaï E AD Nuggets de poisson E AD

Poisson pané SV Nems de légumes SV

Chou-fleur SV Riz BIO E AD Torti E AD

E AD Camembert E AD Pont l'Evêque AOP E AD

E AD Duo ananas et mangue E AD Mousse au chocolat E AD

Nouveauté Le menu souligné est conforme à l'arrêté du 30 septembre 2011 relatif à la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

viande bovine d'origine française Les produits locaux Les produits biologiques Cuisiné sur place

E : ENF
cc.barentin@newrest.eu AD : ADULTE

SV : SANS VIANDE

Taboulé de boulgour à la 
coriandre

Betteraves BIO 
vinaigrette

Gratin de chou-fleur au 
jambon*

(plat complet)

Petit moulé ail et fines 
herbes

Yaourt BIO 
aromatisé à la vanille

* Plat contenant du porc

MARDILUNDI VENDREDITHAILANDE

mailto:cc.barentin@newrest.eu
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