Cuisine Centrale Newrest Barentin E : ENF

cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : ADULTE
Tél : 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE

SEMAINE DU 2 AU 8 MARS 2026
2-mars 3-mars 5-mars |
ot in

6-mars
Carottes rapées — @'
o AD Betteraves BIO vinaigrette AD Chou blanc vinaigrette AD Rai ncombr radi AD
_al'orange
@' Réti de porc sauce au - r lin
Eeuilleté au chévre E AD Poisson pané SV Neufchatel AOP* E AD el SV
Boulett ggétal =
Jambon blanc* E AD ouae; ﬁ:ﬁﬁg;ﬁgﬁ”ce SV Emincé de poulet korma E AD
0 0 0 0
Haricots verts BIO E AD Blé 50 Torti EAD |Sffoftesctpommesdeterrel g,
a l'indienne
Julienne de légumes 50 Riz 50
Eromage bichette E AD Mimolette a la coupe E AD Camembert E AD Petit moulé nature E AD
kAl .
T - - E
Entremets vanille du chef E AD Fruit BIO E AD ‘@éteau au yaourt du chef E AD Ar!an:as au siro E AD
(livré en boite)
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

.7 viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc ﬂ Cuisiné sur place
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®

Cuisine Centrale Newrest Barentin E: ENF P " oL
cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : ADULTE n:wrest Entre 2 (ow'
Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE ol R
SEMAINE DU 9 AU 15 MARS 2026
ARDI| -
09-mars ——— . 10-mars 12-mars 13-mars
@
Salade de pates au surimi E AD Salade de blé Estivale AD Crudités BIO vinaigrette SV
Lt
2 .
—~Potage aux poireaux AD xerrine de campagne I_ocale E AD
(a couper par vos soins)
1 Torsade aux I Lol
Iol Torsade aux légumes L N S - . . .
D c q Leoeur de colin a 1a creme de Fotee de lentilles au jambon~
BI:?:sztéﬁggsrsgft E AD rovencaux et fromage E AD Cceur de coll:r:illa créme de EAD Potée de I;l:tél‘l)er: ?:t ambon EAD
(plat complet végétal) persil (plat complet)
Poisson pané SV Tarte au fromage SV
0 0 0
Semoule E AD ~— Chou-fleur béchamel E AD Blé SV
Gouda BIO AD Yaourt sucré BIO E AD Camembert E AD 0
0
Créme dessert vanille, en
Flan nappé caramel E AD Tranche de quatre-quarts E AD Fruit BIO E AD seau E AD
Ferme du Vieux Puits
Fondu Président et yaourt AD
aromatisé

*Nouveauté

viande bovine d'origine frangaise

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

7

BIO, Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬁ_ Cuisiné sur place
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Cuisine Centrale Newrest Barentin E : ENF — %
cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : ADULTE n:wrest

Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE

SEMAINE DU 16 AU 22 MARS 2026

MARD|
16-mars ) 17-mars 19-mars 20-mars

. T
. ek @ o o £t . Paté de foie* local
Saucisson a l'ail fumé* E AD Crudités BIO vinaigrette AD — Betteraves aux noix AD R ———— E AD
(2 couper par vos soins)
Céleri mayonnaise SV Salade verte sV
. Omelette BIO E AD !asa nes bolognaises BIO E AD Beignets de calamars EAD |  Moules alacréme E AD
@ provengale (plat complet)
Poisson pané SV
Pommes rissolées E AD Blé SV " Epinards béchamel 30 Frites E AD
Coquillettes 70
Petit moulé ail et fines herbes AD 0 Camembert E AD Vache Qui Rit BIO AD
Eruit E AD Yaourt sucré en seau E AD Madeleine E AD -@teau du chef aux pépites E AD
(ferme de la porte de fer) de chocolat
Fondu PreSIder_lt gt yaourt E AD
aromatisé
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

4>/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ Cuisiné sur place

A
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Cuisine Centrale Newrest Barentin

cc.barentin@newrest.eu
Tél: 02.35.91.21.39

MARTAINVILLE

E: ENF
AD : ADULTE
SV : SANS VIANDE

n=wrest *..

SEMAINE DU 23 AU 29 MARS 2026

MARD|
23-mars J 24-mars 26-mars 27-mars
Mousse de petlts pois a AD Salade de riz au surimi E AD Chou blanc mimolette AD Chou rouge a lI'orange AD
kNS tartiner
o , o
oquillettes a 'EDO sauce Sauté de beeuf —
ing tomate E AD Réti de porc froid* local E AD .@. Normand Herbager E AD Cceur de colin a la créme sv
~—(plat complet, EDO BIO)
Feuilleté au saumon SV Falafels BIO en sauce SV Ailerons de poulet Tex Mex E AD
Lol
-@— Blé a la tomate E AD Purée E AD [Mélange de légumes oriental 50
Riz 50
Petit suisse aromatisé E AD Camembert BIO AD 0 Gouda a la coupe E AD
Yaourt a la framboise en ..
Coupelle pomme fraise E AD Liégeois au chocolat E AD seau E AD aour! BIO ar_omatlse E AD
L - . ala vanille
Ferme du Vieux Puits
Petit moulé ail et fines
herbes et fruit EAD

*Nouveauté

viande bovine d'origine francaise

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬂ_ Cuisiné sur place
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	grille choix Egalim

