Cuisine Centrale Newrest Isidore E : ENF — . 5L/
cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : ADULTE n:erSt X 2 coury
Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE o
SEMAINE DU 2 AU 8 FEVRIER 2026
2-févr. 3-févr. 5-févr. 6-févr.
~ Crudités BIO -
Potage aux légumes AD T SV Salade verte E AD Rillettes de haricots blancs AD
vinaigrette
i
- Paté de foie Ioca! E AD
(a couper par vos soins)
i Raclette normande '@C
* P - . " at complet au fromage ceur de colin creme de
Jambon blanc E AD ([Sauté de porc a I'ancienne E AD — BIO de la Ferme de la E AD cur SV
@ Quesne)
%Iette végétale normande
" ek t complet au fromage .
Croquette de mais SV Pavé végétal SV =510 de la ferme de la SV Cordon bleu de volaille E AD
Quesne)
Torti E AD Haricots verts E AD Blé E AD
Camembert E AD Gouda a la coupe E AD
R . _A Purée pomme lisse N
Crépe fourrée au chocolat | EAD |-2ourtenseaualavanile’| g ap Egalim E AD Creme dessert. E AD
Ferme de la porte de Fer au chocolat BIO
(poche de 3 kg)
Petit moulé nature et Petit moulé ail et fines
AD - AD
coupelle pomme herbes et Fruit
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
)4*;%/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Isidore E : ENF P
n=wrest =

cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE
SV : SANS VIANDE
12-févr. — 13-févr.

Tél : 02.35.91.21.39
SEMAINE DU 9 AU 15 FEVRIER 2026

09-févr. / 10-févr.

Lt
. " salade de riz Batonnets de carottes au Terrine de campagne* locale
Potage aux legumes AD (riz,0euf,tomate) AD cumin AD (a couper par vos soins) EAD
Lentilles vinaigrette SV
e &
Cogquillettes a la volaille et =— . Couscous aux boulettes .
N Parmentier d'EDO e e Beignets de calamars /
S—a}:tci;?nm?;f EAD (plat complet a I'EDO BIO) EAD ‘!ﬂ _g_g:cgzaﬂet EAD mayonnaise EAD
i (platcompled R
. . Boulettes végétales a
Poisson pané SV I'orientale SV
29
il
Mélange de légumes oriental| 30 SV Pommes vapeur E AD
Semoule 70 SV
Emmental a la coupe E AD Meule de Bray BIO E AD From ach E AD Créme de gruyére
i . Cocktail de fruits a la fleur
Yaourt aromatisé E AD Fruit E AD d'oranger E AD
Biscuit fourré abricot E AD
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

4*‘%/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ Cuisiné sur place
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	grille Egalim

