Cuisine Centrale Newrest Isidore E : ENF
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE

a—
. A
AD : ADULTE n=wrest ..
Tél : 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE

SEMAINE DU 3 AU 9 NOVEMBRE 2025
3-nov. 6-nov. 7-nov.

4-nov.
ing . . pon -
Céleri mayonnaise AD =0 ASaIade jaune AD Salade de tomate mais E AD . Paté de foie Ioca! E AD
(pates, ceuf, mais) avocat (2 couper par vos soins)
Pommes de terre
L SV
vinaigrette
Riz complet, sauce tomate et 1} L . -@-
f Jop " ~—Emincé de volaille BIO . .
g romage AD Roti de porc E AD =auCafalifas E AD Poisson pané SV
E lat complet végétal sauce fajitas
Nuggets au blé E !’epe a“(;:t';‘age BIO sV £t chili sin carne sV Cordon bleu de volaille | E AD
Trio de légqumes
Riz complet E d'hiver E AD Tortilla de blé E AD Frites EAD
— (pdt. carotte, navet)
Mimolette a la coupe E AD Yaourt sucré E AD Petit fruité BIO AD Yaourt sucré BIO AD
. . Ll .
Mousse au chocolat E AD Madeleine E AD Ananas frais EAD “Gateau du chef au citron E AD

*Nouveauté

)4*;%/ viande bovine d'origine francaise

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Isidore E : ENF — x 5L
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE n:erSt tntre 2 (‘CW?
Tél:02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE = oo
SEMAINE DU 10 AU 16 NOVEMBRE 2025
e o | vevoren
10-nov. 11-nov. 13-nov. 14-nov.
Potage aux légumes AD 0 " Carottes rapées AD hou blanc mayonnai AD
o fat
0
; . . Cogquillettes a I'EDO Blo@>)
r lin Tartiflette
n E AD 0 Eng E AD sauce tomate E AD
champignons (plat complet)
. 1ol (plat complet)
0 -@Iartiflette sans viande sV
(plat complet)
0
fat Butternut
T et pommes de tefre AD 9
Semoule E 0
B0
Petit suisse aromatisé E AD 0 Meule de Bray BIO E AD
0
Compote pomme banane en
Eruit BIO E AD ] poche E AD Fruit E AD
(EGALIM)
0 Fondu président et coupelle E AD
pomme
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

ﬁ/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ_ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

[

Cuisine Centrale Newrest Isidore E : ENF % L
AUZOUVILLE AD : ADULTE n—-W“f:St Entre 2 Cou
s - e

cc.barentin@newrest.eu
SV : SANS VIANDE
20-nov. — 21-nov.

Tél: 02.35.91.21.39
SEMAINE DU 17 AU 23 NOVEMBRE 2025

MARD
17-nov. / 18-nov.
| in}
Terrine de campagne* locale AD Crudités BIO vinaigrette E AD Salade verte AD Potage aux légumes AD
- ~Ceeur de coli _@s téd -
. o ceur de colin sauce auté de porc* sauce au . .
Pilon de poulet grillé E AD Andalouse E AD ! Neufchatel AOP E AD Flan de lentilles corail
P 4 Steak végétal .
Poisson pané SV (protéine de poix) SV Beignets de calamars EAD
@_ Chou-fl BIO
. ou-fleur .
Haricots verts BIO E AD Semoule 70 @ béchamel Frites
Mélange de légumes
" 30
oriental
Eromage biachette E AD Emmental a la coupe E AD Camembert E AD
. Greme dessert au chocolat Péche au sirop .
Donut sucré E AD deda ferme du vieux puits E AD (en boite) E AD Fruit BIO E AD
Petit suisse aromatisé et AD
madeleine
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ Cuisiné sur place

4;\/ viande bovine d'origine francaise


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Isidore E: ENF s ®ils
cc.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE AD : ADULTE N=WI est Xoiire 1 Coud
Tél: 02.35.91.21.39 SV : SANS VIANDE W oo
SEMAINE DU 24 AU 30 NOVEMBRE 2025
MARDI
24-nov. J 25-nov. 27-nov. 28-nov.
Terrine de campagne* _@ Salade de pates _@
~ Potage aux légumes AD locale AD multicolores AD Chou rouge a l'orange AD
fa couper par vos soins) (torti, mais, tomate)
Gt Coaquillettes Lt Sk Lan "
au jambon* E AD D lin Auror SV Poisson pané E AD charcutiere EAD
(plat complet) _—
ﬁ, Pates aux légumes
esireau, °h:;‘i"5";'9"°"’ petits| gy Réti de porc braisé* E AD Colin meuniére sV
(plat complet végétal)
Carottes E AD Haricots verts BIO E AD Pommes vapeur E AD
Yaourt sucré E Emmental a la cou E AD Fondu Président E AD
Camembert AD
Purée de pommes BIO AD Fruit BIO E AD Yaourts la fraise EAD | ateau au yaourt duchet | E AD
\de la Chapelle Brestot
Madeleine marbrée E Petit moulé nature et fruit E AD

*Nouveauté

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬁ_ Cuisiné sur place



mailto:cc.barentin@newrest.eu

	grille Egalim

