Cuisine Centrale Newrest Isidore E : enfant — . 5
cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : adulte n:erSt Tntre 2 € rs
[

Tél: 02.35.91.21.39 SV : sans viande =

SEMAINE DU 1er AU 7 SEPTEMBRE 2025
Cwer MARD] o | vENDREDI
1-sept. 2-sept. 4-sept. 5-sept.

. Terrine de campagne
Melon E AD Radis E AD Iabouleala AD locale* E AD
semoule BIO . .
Lt (4 couper par vos soins)
Betteraves vinaigrette SV
Réti de beeuf E AD Jambon blanc* E AD Croquettes de mais | E AD Boulettes tomate E AD
— EE— ﬂmozzarella en sauce
Croustifromage SV Terrine de saumon SV
(plat)
0 0 0 0
Coquillettes 50 Purée BIO E AD Haricots verts BIO 50 Ratatouille E AD
Courgettes 50 Riz 50
Petit suisse sucré E AD
Gateau au yaourt du ; Yaourt BIO
Gateau auvaourtdu | g pp Eruit BIO E AD Yaourt BIO E AD
Eng chef aromatisé a la vanille
Coupelle pomme poire AD |Créme dessert caramel| AD Mousse au chocolat E AD Madeleine AD
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
41;% viande bovine d'origine francaise Les produits locaux * Plat contenant du porc _ﬂ Cuisiné sur place
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*Nouveauté

4*‘%/ viande bovine d'origine francaise
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Cuisine Centrale Newrest Isidore E : enfant P . 5y )
cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : adulte n:erSt ’< ‘o 9 @
Tél: 02.35.91.21.39 SV : sans viande I oo
0
SEMAINE DU 8 AU 14 SEPTEMBRE 2025
o owt MARDY | VENDREDS
08-sept. 9-sept. 11-sept. 12-sept.
Pastéque '@ Salade coleslaw Paté de foie* local
a couper par vos E AD Tomate au mais E AD ou blanc et carottes, AD £ . E AD
( per p _ (a couper par vos soins)
soins) mayonnaise)
Tomate entiére sV
Jon * Pasta feta aux pois .
Rotide porc® EAD |Nuggets de poulet BIO| E AD (shiche et ala tomafe) | EAD “Brandade de poisson sV
local (plat complet)
— * (plat complet)
Cceur de colin sauce Y, .@Emincé de volaille E AD
aurore basquaise
0 0 0 0
Haricots beurre E AD Pommes rissolées E AD Riz E AD
7
w AD 0 . Petit fruité BIO E AD
0
Ananas au siro Yaourt abricot de la
o irop E AD ferme de la Chapelle, E AD Tranche de quatre-quarts| E AD Eruit BIO E AD
( livré en boite)
Brestot
Petit moule nature et AD Liégeois au chocolat AD

coupelle pomme

Les produits locaux

Les produits biologiques

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

* Plat contenant du porc

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬂ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Isidore E : enfant — % N i/
cc.barentin@newrest.eu MARTAINVILLE AD : adulte n:W(CSt '
Tél: 02.35.91.21.39 SV :sansviande ALL : ALLERGIE
0
SEMAINE DU 15 AU 21 SEPTEMBRE 2025 NOMAD
MARD] GUADELOUPE
15-sept. 16-sept. / 18-sept. 19-sept.
"% du chef. 3 '@Tbll ‘@ﬂddh hinoi
oumous du chef. a AD . aboulé a la E AD ade de chou chinois E AD Carottes ripées AD
tartiner semoule BIO q mangue et avocat Larofles rapees
{Niousse de petits pois | ,
(a tartiner)
“= ceeur de colin —@— -@ Sauté de porc* *
Nuggets de blé E AD 3 I'aneth SV Pilon de poulet grillé E AD sauce au_ E AD
Neufchatel AOP
incé de volaille BIO| E AD HCSteak végétal sV
(protéine de pois)
0 0 0
))Trio de légumes
_fi‘_ugdt, carottes, E AD Carottes BIO 50 Riz BIO E AD Macaroni E AD
courgettes)
Torti 50
Pont L'Evéque AOP E AD 0 Yaourt sucré AD Meule de Bray BIO E AD
0
” Yaourt aromatisé
rée de pommes BIO| E AD | péche de la ferme g* E AD Ananas frais E AD Créme dessert vanille E AD
Vieux Puits
Petit moulé nature et
fres x ; AD
géliié vanille
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

/*‘% viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬁ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Dilg

n=wrest %ie

AD : adulte
SV :sansviande ALL :ALLERGIE

Cuisine Centrale Newrest Isidore
MARTAINVILLE

cc.barentin@newrest.eu
Tél : 02.35.91.21.39
SEMAINE DU 22 AU 28 SEPTEMBRE 2025
MARD]
22-sept. 23-sept. 25-sept. 26-sept.
AD Tomate et copcombres E AD
en dés

Paté de foie* local
(2 couper par vos E AD ?&ade de blé estivale
soins) e
Tomate entiére SV
@
Lol Lot Lol
Cceur de colin a la Beignets de calamars . . L. Paleron de beeuf sauce
= ]
creme SV et mayonnaise E AD Garniture fajitas végétale| E AD N tomate E AD
Paupilette_de veau a E AD Colin meuniére sauce Y,
I'ancienne tartare
0 0 0 0
. Tortilla de blé
ourgettes BIO 50 Coquillettes E AD (qalette de blé) E AD Semoule E AD
Boulgour 50
Fondu Président Pont L'Evéque AOP E AD Camembert BIO * Cantal a la coupe E AD
Flan nappé caramel | E AD Madeleine E AD Géteau du chef au E AD Fruit BIO E AD
marbrée chocolat chocolat
Fruit AD Gélifié chocolat AD
Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
* Plat contenant du porc _@ Cuisiné sur place

*Nouveauté
Les produits locaux Les produits biologiques


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Isidore

cc.barentin@newrest.eu

Tél : 02.35.91.21.39

MARTAINVILLE

E : enfant
AD : adulte
SV : sans viande

SEMAINE DU 29 SEPTEMBRE AU 5 OCTOBRE 2025 .

i/

N=Wrest x

200t -

oo

MARD]
29-sept. 30-sept. 3-oct.
iy g @alade de pommes
Crudites BIO — 2alade de penne
Crudités E’_»IO E AD Salade d? enne AD Salade verte E AD terre concombre et AD
mayonnaise {genne, malis, surlml[ - —ma'l's
Gratin de chou-fleur au Tortellini tricolores au
Réti de dinde E AD jambon* E AD fromage E AD Accras de mofye E AD
[l (plat complet) (plat complet végétal) Mmayonnaise
*Supréme végeétal .@ Cceur de colin
(Pané de blé) sv créme de curry SVALL
0 0 0
Mélange de legumes | \p Riz SVALL Choux de Bruxelles 50
oriental
Coquillettes 50
Gouda a la coupe E AD
aourt sucré BIO E AD | Petit suisse aromatisé | E AD
Fruit AD | Purée de pommes BIO| E AD Madeleine AD Yaourt aromatisé EAD
‘
Mousse au chocolat E AD

*Nouveauté

4*’% viande bovine d'origine francaise

Les produits locaux

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

_ﬂ Cuisiné sur place
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	grille Egalim

