Cuisine Centrale Newrest Isidore E : enfant —
cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : adulte n :Wrest ’<
Tél:02.35.91.21.39 SP :sans porc  ALL : ALLERGIE I oo

SEMAINE DU 6 AU 12 OCTOBRE 2025

MARD]
6-oct. 7-oct. 9-oct. 10-oct.

rerrine de campagne ferrine de campagne —@
basque* locale E AD locale* AD Potage a la carotte AD Beignets d'oignons AD
(a couper par vos soins) (a couper par vos soins)
Macédoine mayonnaise SP
- Macncheese " Sauté de dinde sauce Cceur de colin a la creme de
(macaroni au fromage, E AD Sy T p— E AD - | EAD Cheeseburger E AD
moutarde a I'ancienne Al persil
plat complet) * 20
Fish burger SP
Lt
Riz E AD Chou fleur béchamel E AD Frites E AD
Saint Morét E AD Emmental a la coupe E AD Petit suisse sucré E AD
Yaourtnature sucredela) g ap Fruit BIO E AD urée de pommes BIO E AD X Brownie du chef E AD
Ferme de la Vieille Abbaye _@_
Créme de gruyeére et
rig n d AD
gélifié vanille
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

4”‘/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

Cuisine Centrale Newrest Isidore E : enfant

cc.barentin@newrest.eu SERVAVILLE AD : adulte n:erSt X .2 /4
Tél: 02.35.91.21.39 il S

SP:sans porc ALL : ALLERGIE

SEMAINE DU 13 AU 19 OCTOBRE 2025 2
Semaine du goit - ¢a pique: je le sens au bout de ma langue &a croque : je I'entends !

MA
— 13-oct. RDI 14-oct. 16-oct. 17-oct.

Lot {al
~ V' Carpaccio :
Fotage du chet = 2 : Friand au fromage
Potage du chef AD Salade de tomates AD « de radis noir AD Friand au fromage AD
3 Lo} Curry de
_— . Coquillettes au jambon* ~  Cceurde colin
. butteriiut aux pols | u_t aux pois AD EAD (plat complet) EAD sauce Aurore EAD
hich noix Eng
Galette de boulgour pois
Nuggets de poulet E chiche emmental SP
. . Trio de léqumes d'hiver
Boulgour E AD Purée BIO E AD Coquillettes SP @_ (odt, carottes, navets) | 50
Blé 50
Tendre bleu E AD 0 Meule de Bray BIO E AD
Créme dessert caramel de A *ﬁ 3 x‘é
Mousse chocolat E AD la ferme du Vieux puits E AD Coupelle pomme banane E AD GatLdu.chef — E AD
mme gingembr:
(en seau)
Yaourt sucré et Madeleine| E AD Flan nappé caramel E AD
*Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

\’ﬁﬁ/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _ﬂ Cuisiné sur place


mailto:cc.barentin@newrest.eu

	grille choix Egalim

