Cuisine Centrale Newrest Isidore

gromd )’ ®4i /
ccentral.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE n:erSt éntre 2 Cour?
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‘l_m

SEMAINE DU 2 AU 8 SEPTEMBRE 2024

2-sepft. : - / 3-sepft. 5-sepft. 6-sept.

Melon A w A Saucisson a I'ail * A
I vinaigrette - —
Pommes de terre
. sV
vinaigrette
@ouscous Aux pois R&1i de porc
" p I
Nuggets de poulet BIO A —_— chiches (local)* A Fevilleté au saumon A
(plat complet végétal) _@_ jocal)®
Jﬂ_ Flan de légumes MY Poisson pané A Crépe au fromage NY
Cogquillettes A —— Mélange oriental A ~ Lentilles cuisinées A Pommes vapeur A
haricots verts bio
Petit moulé nature A
Tranche de quatre-quarts| A M A Coupe!le A Madeleine A
vanille BIO pomme abricot BIO
Purée de .
ommes Blo . CompOte - M .

*Nouveaufé

+2 viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc Cuisin r place
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Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56

AUZOUVILLE

SEMAINE DU 9 AU 15 SEPTEMBRE 2024

NZWrest x..;uls

- Cam - veore
A 10 A 12

il

A 9 A
Salade de blé, pois chiches 2 . P&té de foie*(a couper par
of olives Taboulé au Boulgour Bio vos soins) A
Tomate
Torsades aux
Coeur de, colin créme de Ro6ti de boeuf A legomes provencaux ef au sV %incé de volaille basquaise
ciboulette age
-@- (plat complet végétal)
Galette végétale colombo| SV Jambon blanc* Brandade de poisson Y
Purée BIO A Pommes rissolées Torfi SL Riz
_@cofs beurre a la tomate Epinards
Carottes ou féculent
Camembert 0 Petit moulé nature A
0
Joouri aux fruits mixés de ngii cake
Fruit BIO leferme de la Chapelle A (gdteau du chef a la A Fruit
Brestot carotte)
Fruit - Compote . Compote

*Nouveauté

viande bovine d'origine frangaise

Les produits locaux

* Plat contenant du porc

Cuisinﬂ; place
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Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE n—erSt [ntre 1 Cnurs
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
SEMAINE DU 16 AU 22 SEPTEMBRE 2024 i \Y
A A A AROM' FRUIT ET A

MAR
16 \Dlj 17 19 )F‘ BAIES

y.
Lentilles vinaigrette Betteraves BIO vinaigrette| A Carottes rGpées A M . A
aux baies de goji
é + otbdie porc* .
Crépe au . Farfalle . Rotpgepore _ﬂ Coeur de colin
fromage BIO a la bolognaise A sauce auv A " qux baies roses A
(plat) (plat complet) ﬂ_ Neu@‘ tel AOP =
igneis de choux-fleur curry de lentilles lait de Coco Poisson pané
0 Poisson pané Y 0
Haricofts verts Pommes vapeur A ﬂ Riz
Camembert BIO A 0 0
0 0
l urée de pommes BIO A Fruit it arorffatise frombo.lse A Chou vanille A
—_— de la ferme du Vieux Puits
Mousse au chocolat A Fruit . Fruit
*Nouveaufé

2 viande bovine d'origine francaise

Les produits locaux * Plat contenant du porc Cuisin r place
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Cuisine Centrale Newrest Isidore — % ® 1/
ccentral.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE n:erSt Entre 2 Cour?
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56 [, B e

SEMAINE DU 23 AU 29 SEPTEMBRE 2024

A m ’ - : A
_ 23 ARD’ J - 26

-_ = B . EA
Chou-fleur . Betteraves, mais et ceuf A Salade de. <.Jtes A Tomate
cauce cocktail _ﬂ_ au surimi
Pcuup|'eh‘e .de veav a A Poisson pané sV Tarte aux poireaux Boeuf émincé normand A
I'ancienne
Omelette NY Jambon blanc* A Colin meuniere sV
Poisson pané -
=0~-Trio de légumes A Coquillettes Pommes vapeur Haricots verts BIO
(pdt, carotte, courgette) = a P
Julienne de légumes - Semoule
Meule de Bray BIO A
miim
Coupelle pomme banane Mo{delelne Gdteau du chef au A Fruit BIO
marbrée chocolat chocolat
Compote . Fruit BIO .

*Nouveaufé

viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc Cuisiné sur place _ﬂ_
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