Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39

fax :02.35.91.21.56

AUZOUVILLE

SEMAINE DU 30 SEPTEMBRE AU 6 OCTOBRE

n_erSt Entre\i‘ Cou,rs

A A A A
MARD|
30 sept | 1 oct 3 oct 4 oct
Salade coleslaw _I&que de pommes Crudités BIO
(chou blanc et carottes A de terre concombre et | ad “Vinaiarette ad Tomate vinaigrette
répés, mayonnaise) mais vinaigrefte
Tomate
BouIeII"es Yegetales a sV Poulet réti A Coquillettes au jambon A Accras de morue A
_ﬁ_ l'indienne — ﬂ (plat complet) mayonnaise
— fal-
Tortellini tricolores au S
Rognons de beeuf
ognons de boeuf A fromage sV ﬂ Cceur de colin. sV
_ﬂ sauce forestiére Lo = créme de curry
(plat complet végétaii
Pommes vapeur Choux de Bruxelles Epinards Haricots beurre & la tomate
Melonge.de légumes PurGe A Riz
oriental
Camembert A Petit suisse aromatisé Yaourt sucré A Gouda a la coupe A
Fruit BIO . Purée de pommes BIO _ﬂ Madeleine A Fruit .
Compote .

*Nouveuuté

)4‘-?\ viande bovine d'origine frangaise

_ﬁisiné sur place

Les produits locaux * Plat contenant du porc
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Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE nEerSt ?ntre; Eou,r?
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56 \D) W oo

SEMAINE DU 7 AU 13 OCTOBRE 2024

R ! A AROM'RACINESET
MARD] _ ECORCE
,,,,,,w”w”’”’7”7””777/} 8 oct

7 oct 10 oct 11 oct

Terine de campagne aoﬂes rapées vinaigrette
Saucisson a l'il* locale* A Salade verte A esrap maigretie | o
¢ . — gingembre citron
{d"€ouper par vos soins)
Betteraves BIO vinaigrette | SV M%
vinaigrette
L— acn cheese Chipolatas*
(macaroni au fromage, | A P A R6ti de porc local* ri de voldaille A
(local)
lat complet
Beignets de calamars Ro&ti de boeuf SL Crépe au fromage sV Curry de lentilles corail
0 SANS VIANDE ? 0
Macaroni quicois verts BIO A Frites au four A Riz A
0 Rondelé aux noix A
0
Yaourt nature sucré de la Purée de _ﬂ Gateau du chef
Ferme de la Vieille A Fruit T A —— A
TN pommes BIO pomme cannelle
Abbaye
Gélifié chocolat A Fruit

*Nouveauté

viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc _@_isiné sur place
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Cuisine Centrale Newrest Isidore

-_— -4 (O ,i
ccentral.barentin@newrest.eu AUZOUVILLE n-erSt Entre 2 Cours
Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56 [, B e

SEMAINE DU 14 AU 20 OCTOBRE 2024

14 oct B 15 oct 17 oct 18 act

Pommes de ferre Salade verte SL Friand au fromage A
vinaigrette oL
Paté de foie* N Crudités BIO SLs
(& couper par vos soins) mayonnadise mf&:" a
ofto tomate fromage I - . - | == ratin d.e chou-:Ieur ﬂ Cceur de colin
7 A Emincé de voldille BIO A au jambon A —_— < A
lat complet végétal) a la creme de curry
lat complet
Nuggets de poulet Crépe au fromage sV Croquette de mais
Haricots verts Courgettes BIO Chou-fleur go.de legumes dhiver
{ollodt, carottes, navets)
Boulgour Blé
Camembert A Yaourt aromatisé Meule de Bray BIO A
Mousse chocolat . urée de pommes BIO SL — Fruit A Fruit
Compote . Madeleine A Biscuits petit beurre A

*Nouveuuié

¥+ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux * Plat contenant du porc Cuisiné sur place -ﬁ-
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